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Pakket “Het Huwelijksboeket” Pakket “De Trouwringen”
Receptie met:

 •
 •

Receptie met:

 • Cava “Mas Kalida”, fruitsap, alle bieren en frisdranken
 •

Voorgerecht aan tafel:

 •

 •
 ▶ Kalkoenbrochet
 ▶ Kippen pillon
 ▶ BBQ worst
 ▶ Rundsbiefstuk
 ▶
 ▶ Côte à l’os
 ▶ Lamskroon of lamssteak(+2 euro)

 •  

 • 2x aardappelbereiding 

 • Keuze 2x warme sauzen 
(Pepersaus, béarnaisesaus, champignonsaus, Provençaalse saus)

 • Koude sauzen

 • Stokbrood

 • Wijnen en water inbegrepen

 •
 ▶
 ▶

Menu aan tafel:

 • Soepje met keuze uit:
 ▶
 ▶ Broccoli ”Romanesco” roomsoep
 ▶ Aspergeroomsoep
 ▶ Agnès Sorel soep (kip, spekreepjes, champignon)

 • Hoofdgerecht met keuze uit:
 ▶ Gebakken Varkenshaasje-rode wijnsaus
 ▶ Kipoesters met roomsaus
 ▶ Gebakken Ardeens Gebraad-archiduc saus
 ▶ Rollade van parelhoen met kruidenkaas
 ▶  

 • Wijnen en water inbegrepen

 •
 ▶
 ▶

€ 65 per persoon

€ 69 per persoon



Pakket “Den Buishoed”
Receptie met:

 • Cava “Mas Kalida”, fruitsap, alle bieren en frisdranken

 •

 •

 •
 ▶
 ▶
 ▶
 ▶ Asperges op z’n Vlaams met gerookte zalm(warm)
 ▶
 ▶ Carpaccio van langoustines, julienne van komkommer, zure room en limoen (koud)
 ▶ Vitello tonato (koud)
 ▶ Italiaanse ham, meloen, mozzarella, tomaat(koud)

Menu aan tafel:

 • Hoofgerecht met keuze uit:
 ▶
 ▶ Chateaubriand, rode wijnsaus, champignon, mini witlof, tomaat
 ▶
 ▶
 ▶
 ▶
 ▶

 • Wijnen en water inbegrepen

 •
 ▶ Feestelijke Pièce monté
 ▶ Gitse aardbeien
 ▶ Chocomousse
 ▶
 ▶ Miserable

 •

 •

€ 79 per persoon

Receptie met:

 • Cava “Mas Kalida”, fruitsap, alle bieren en frisdranken

 •

 •

 • Keuze uit kleine koude voorgerechtjes of show Cook (1x)
 ▶
 ▶
 ▶ Carpaccio van langoustines, julienne van komkommer, zure room en limoen (koud)
 ▶ Vitello tonato (koud)
 ▶ Italiaanse ham, meloen, mozzarella tomaat (koud)

Menu aan tafel:

 • Warm Voorgerecht met keuze uit:
 ▶
 ▶
 ▶
 ▶ Gebakken Zalm tagliatelle, pesto, kerstomaten, lichte roomsaus

 • Hoofgerecht met keuze uit:
 ▶
 ▶ Chateaubriand, rode wijnsaus, champignon, mini witlof, tomaat
 ▶
 ▶
 ▶
 ▶
 ▶

 • Wijnen en water inbegrepen

 •
 ▶ Amandel biscuit, Marsepein, chocomousse, gelei van peer, macaron, mousse van
 ▶ limoen en mango-vanille ijs, blini, kletskop
 ▶
 ▶

€ 89 per persoon



Pakket “ Werelds”
Receptie met:

 • Cava “Mas Kalida”, fruitsap, alle bieren en frisdranken

 •

Menu aan tafel of aan hoge tafels: Maak uw keuze uit 4 gerechten

 • Huisbereide focaccia pizza’s:
 ▶ Margarita (Mozarella, Italiaanse ham, basilicum)
 ▶
 ▶ Pepperoni (Tomaat, paprika, champignon, salami)
 ▶ Veggi (Tomaat, jonge kaas, champignon, broccoli, olijven)

 • Huisbereide warme pasta’s:
 ▶
 ▶ Fusillli met champignons, spek en ham blokjes

 • Wereldburgers:
 ▶
 ▶
 ▶ Lam Grieks (Lamsvlees, tzatziki, tomaat, rucola)
 ▶

 • Fish and Chips
 ▶

 • Fish and Chips

 •
 ▶ Chocomousse
 ▶ Dame Blanche
 ▶
 ▶ Mascarpone-rode vruchten-crumble
 ▶ Tiramisu
 ▶

€ 65 per persoon

Receptie met:

 • Cava “Mas Kalida”, fruitsap, alle bieren en frisdranken

 •

 • 1 klein voorgerecht keuze uit onderstaande
 ▶
 ▶
 ▶ Vitello tonnato (koud)
 ▶ Italiaanse ham, meloen, mozzarella, tomaat (koud)

 •

 •

 • Kipoester met champignonsaus

 • Parelhoenrollade met bordelaisesaus

 • Rijst

 •

 • Witlof

 • Boontjes-spek

 •

 •
 ▶ Chocomousse
 ▶ Dame Blanche
 ▶
 ▶ Mascarpone met rode vruchten en crumble
 ▶ Vanille ijs, Gitse aardbeiencoulis

€ 69 per persoon



Receptieformules

U maakt een keuze uit onze drankenlijst en rekent af volgens verbruik.

Receptie volgens verbruik

Wijnen

Kir

Cava “Mas
Kalida”

Champagne

45 min.

€ 13

€ 14

€ 15

€ 22

90 min.

€ 16

€ 17

€ 18

€ 25

120 min.

€ 18

€ 19

€ 20

€ 27

 •
gedurende de hele duur van uw receptie.

 • Op hun vraag krijgen uw gasten aan de bar:
 ▶ Een gamma bieren
 ▶ Frisdranken

Receptie met eigen drank

 • Kurkrecht

 • Kurkrecht schuimwijn of champagne

Cateringaanbod

Kleinere Hapjes

 •
 ▶ Gegrilde Ovenkoek, warme beenham, jonge kaas, tomatensalsa
 ▶ Gebakken Toast met Brie, honing en spekjes
 ▶
 ▶ Italiaanse ham, tomaat, mozzarella, kerstomaat, avocado crème
 ▶ Mini créme Brûlée foie gras
 ▶ Slaatje met eendenlever, chutney van ajuin, mango en rode vruchten
 ▶
 ▶
 ▶ Oostendse vissoep toast , rouille, gemalen kaas
 ▶
 ▶ Gemarineerde coquilles, rivierpaling, dille, munt
 ▶ Algen salade, tataki van tonijn wasabi mayonaise
 ▶
 ▶ Slaatje falafel kruidensausje (vege)
 ▶ Quiche van Groenten (vege)

Grotere Hapjes( €4 per/stuk)

 • Gebakken Toast met Brie, honing en spekjes

 • Mix van pizza (vlees, vis, veggi)

 • Twister(gebakken garnaal)zoetzure saus

 • Mix van opgevulde bouché vis, vlees, veggi

 •

 • Gegrilde Ovenkoek, warme beenham, jonge kaas-tomatensalsa

 • Mini Hamburger ,mozzarella, tomatensalsa, Italiaanse ham pesto

Cateringaanbod

PRIJS:
Aantal Hapjes Kleine Hapjes

5 hapjes per persoon € 10

6 hapjes per persoon € 11

7 hapjes per persoon € 12

8 hapjes per persoon € 113

Extra hapje per persoon € 2,5



 • Puntzakje frietjes met mayonaise/ketchup €3 per persoon

 • Broodje met gegrilde hamburger, kaas, salade, saus €4,5 per persoon

 • Ijsje op een hoorntje €3 per persoon

Cateringaanbod

Prépare Krabsalade

Vleessalade Huis gerookte Zalm

Gehakt Jonge Kaas

Brie

Gekookte ham Kippenwit

Chocomousse Mini soezen

Tiramisu

Mini donuts

Mascarpone-rode 
vruchten-crumble

Mini Boules

Vers Fruit Mini Oliebollen

Brownie

Bavarois frambozen
Citroen kaas cake met

meringue

Javanais Rol biscuit

Miserable Bosvruchtencake

Kersen clafoutis Limoncello mousse

SHOW COOKING

€ 7 per persoon



Dranken

Dranken volgens verbruik

 • Prijs per consumptie
 ▶ Water        € 3
 ▶ Coca cola       € 3
 ▶ Cola light       € 3
 ▶ Limonade       € 3
 ▶ Fruitsap       € 3
 ▶ Schweppes Tonic      € 3
 ▶ Ice Tea        € 3
 ▶ Pils        € 3
 ▶ Palm        € 3
 ▶ Hoegaarden       € 3
 ▶ Rodenbach       € 3
 ▶ Kriek        € 3
 ▶ Carlsberg       € 4,50
 ▶        € 4,50
 ▶        € 4,50
 ▶ Duvel        € 4,50
 ▶        € 4,50
 ▶ Rode wijn       € 4,50
 ▶         € 3
 ▶ Thee        € 3

 •
 ▶ Water        € 10
 ▶ Coca cola       € 11
 ▶ Cola light       € 11
 ▶ Limonade       € 11
 ▶ Fruitsap       € 11
 ▶        € 22
 ▶ Rode wijn       € 22
 ▶ Kir/liter       € 22
 ▶ Cava “Vinya Pau”      € 24

 • Kurkrecht eigen dranken
 ▶ Wijnen        
 ▶ Champagne        

Dranken

Dranken na de maaltijdDranken na de maaltijd

Voor de dranken na de maaltijd hebt u drie mogelijkheden.

 • Directe betaling door uw gasten

 • Afrekening volgens verbruik

 • t met frisdranken, pils, streekbieren en wijnen met bediening aan tafel en aan de ba 
van na de maaltijd tot 4h00 in de morgen:

 ▶     € 13 per persoon
 ▶      € 12 per persoon

CONTACTINFO

De Oude Melkerij
Stationstraat 143B, 8830 Gits
tel: 051 230 970 | fax: 051 230 860
info@deoudemelkerij.be | www.deoudemelkerij.be



www.deoudemelkerij.be

DeOudeMelkerijGits

tel: 051 230 970

Stationstraat 143b
B-8830 Hooglede-Gits

Routebeschrijving:

U komt uit de richting Roeselare:

 •
 • Aan het kruispunt voor Hooglede (met verkeerslichten) rechtdoor
 • Bij volgende rotonde slaat u rechts af, u komt in de Stationsstraat
 • Enkele honderd meters verder op uw rechterkant bevindt zich De oude Melkerij.

 •
 •
 •
 • Bij volgende rotonde slaat u links af, u komt in de Stationsstraat
 • Enkele honderd meters verder op uw rechterkant bevindt zich De oude Melkerij.
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